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Penne ‘Gratin’	 scallop, ham hock, sage, chanterelles, burgundy truffles
	 2006 Pinot Nero

|  C E L L A R  D I N I N G  |

|  F I R S T  |

Merguez Fregola	 grilled tuna, ginger ‘caponata’
	 2003 Syrah 

|  S E C O N D  |

Chickpea Agnolotti	 pancetta, golden raisins, cauliflower, crushed tomato
	 2006 Chianti Classico

|  T H I R D  |

Ricotta Gnudi	 duck confit, pistachio ‘gremolata’, pomegranate brown butter
	 2004 Chianti Classico Riserva Vigno del Sorbo

|  F O U R T H  |

Cannelloni	 beef cheek, tenderloin, bitter greens, chicory jus
	 2006 Flaccianello della Pieve

|  F I F T H  |

Taleggio Ravioli	 prosciutto consomme, squab liver crostini, local honey
	 2000 Flaccianello della Pieve

|  S I X T H  |


